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MUNTEURANARU Sl KINNOVA IL DIRETTIVO DELL AIDO

RINNOVARSI per ridare slancio alla propria azione. Si terra domani alle
21.30 nei locali della Croce Gialla, la riunione del direttivo dell’Aido di
Montegranaro. Il punto all’ordine del giorno sara il rinnovo del direttivo e
del presidente. L'attuale presidente, Mario Catini, lascera la sua carica.

CAMPOFILONE IL NUOVO PROGETTO DI ENZO _wOm,m_

Dalla terra alla tavola

La filiera del maccheroncino

Idea messa in campo con lo chef Fi ulvio Pierangelini

— CAMPOFILONE —
E’ STATO presentato ieri al risto-
rante «I Piceni» di Ortezzano il
nuovo progetto dell’azienda pro-
duttrice di pasta all’uovo «La
Campofilone» di Enzo Rossi, de
«La Campofilone Filiera» nata
dalla collaborazione d’intenti con
Fulvio Pierangelini, chef di fama
internazionale, unito ad Enzo
Rossi dall’amore per il valore del-
le tradizioni contadine. Il proget-
to racchiude in sé i protagonisti
della filiera produttiva: «LL.a Cam-
pofilone Agro» che si occupa
dell’allevamento a terra di galline
ovaiole e raccolta di uova «La
Campofilone Grano» della semi-
na e raccolta di grano e la produ-
zione di semola, lavorando nel ri-

spetto degli standard qualitativi

richiesti da «La Campofilone»
che si occupa della trasformazio-
ne delle materie prime prodotte.
L’obiettivo ¢ aumentare la quali-
ta, la salubrita e le origini stesse
della produzione, a garanzia della
sicurezza per il prodotto finale.
La Campofilone filiera rappresen-
ta un importante punto di arrivo
ed un nuovo punto di partenza
per l'azienda di Enzo Rossi, che
proprio nel 2012 ha festeggiato il
centenario di attivita, e che con lo

TRADIZIONI E SALUTE
Le uova di galline allevate
a terra, il grano cresciuto
senza sostanze nocive

sguardo sicuro e coraggioso lan-
cia una sfida all’economica mon-
diale, portando con sé il bagaglio
culturale delle proprie origini con-
tadine.

PERCHE ¢ questo il segreto del
successo della Campofilone, che
con lassociazione della filiera
apre uno squarcio nell’indole
commerciale di questa generazio-
ne che ha confuso I’evoluzione
per involuzione. «E’ un progetto
che equivale a dare forza al valore

contadino ed alle tradizioni che
hanno reso speciale la cultura
marchigiana — ha spiegato lo chef
Pierangelini che con I’animo del
poeta prosegue — e vuole riprende-
re la coscienza della propria iden-
tita culturale e tramandarla a ga-
ranzia delle generazioni future».
La Filiera, infatti, ha gia in pro-
gramma incontri nelle scuole con
Pobiettivo di educare i bambini al
rispetto per il cibo sano, affinché
loro stessi divengano strumenti
d’ interpretazione della bellezza e
della bonta insita nella natura. La
presentazione € stata tenuta a bat-
tesimo dalla consigliera regionale
Malaspina, il sindaco di Ortezza-
no Scendoni e di Monsanpietro
Morico Gualtieri.
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